Viva aApvance

2Uummo

Humanized technology comes alive.

Un nouveau concept de pressage d’agrumes est arrivé. Viva apporte une nouvelle valeur a votre
établissement, un concept innovant qui allie design et technologie de pointe. Des performances

maximales pour votre entreprise. Style maximal.

Food service

Ref: Z25-D-SM

Restaurants, bars, cafétérias, hotels, commerces... la
ligne Food Service de Zummo a été congue pour le
service de différents établissements. En fonction de
leurs caractéristiques, Zummo offre le presse-agrumes
qui convient le mieux a chaque établissement afin de

répondre a leurs besoins et optimiser leur rentabilité.
La gamme Food Service de Zummo comprend Viva,
les modéles Nature et Advance, ainsi que le mixeur
Samba, dans toutes ses versions et avec tous ses
accessoires. Découvrez-les !

www.zummocorp.com
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QES y EVS® Advanced

Basé sur le pressage manuel, TEVS® a été congu et développé
par Zummo dans un seul but : obtenir le jus parfait.

Grace a notre nouveau systéme Quick Exchange System (QES),
assemblez et démontez facilement le kit de compression en un
seul mouvement.

Gagnez du temps et transformez-le en profit.

Kits de pressage

Des kits de pressage de différentes tailles vous permettent de
maximiser le rendement des fruits pressés en fonction de leur
diametre. Facilement identifiable grace a la couleur caractéris-
tiqgue de chaque gamme: Moyen (M): Orange; Petit (S): Marron;
Extra Petit (XS): Verd.

Grace au systéeme QES du kit de pressage, le montage et le
démontage des kits sont encore plus faciles.

Filtre Automatique

Une conception rotative innovante qui garantit la plus haute
qualité et pureté du jus.

Boost Up Kit

Les propriétaires d’entreprises peuvent s’attendre & un meilleur
retour sur investissement et a une plus grande satisfaction de
leurs clients en investissant dans cette technologie innovante.
Il est temps de faire plus avec moins et de profiter d’un avenir
plus radieux et plus rentable pour votre entreprise.

Disponible uniquement avec le kit taille M.
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Oranges, citrons, mandarines, limes, Key lime

16

1,5 kg

51

Kit Boost Up M 58-75 mm / Op. Kit S 43-62 mm / Op. Kit XS 30-42 mm
330 (x) x 676 (y) x 420 (z) mm
35 kg

Oui

Oui

Automatique / Manuel
Smoke

140 mm

100-240V 50/60Hz

Moteur DC 135W/0,18cv

165/200W y 2W en Veille
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